
ערב ללא גלוטן

 

 

    

מרק

קרפצ'ו בקר שמן זית, סויה, יוזו ופרמזן

קראסט אנטרקוט עם עשבי תיבול

שרימפס בחמאת שום פטרוזיליה ויין לבן

סלט קיסר פרמזן וקרוטונים / עם עוף

סלט עלים ירוקים שקדים וגבינת סנט מור

לחם וחמאה

36

56

56

54

69/51

59
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הדסון בורגר 200 גרם

ביפבורגר קצבים 250 גרם מנתחי הסטייקים שלנו

כריך "פילדלפיה" סטייק גאודה, מיונז צ'יפוטלה, בצל וצ'ילי חריף

72

88

81

תוספות
ביצת עין - 8 � פלפל חלפניו - 7 � בצל וצ'ילי חריף - 7

גאודה - 10 � צ'דר - 10 � אנטרקוט - 11 � בייקון - 11

בקר ושרימפס בציר פירות ים

שיפוד אנטרקוט מנתחי הסטייקים שלנו

חזה עוף בריאות בגריל

סלמון בגריל זיגוג חרדל חריף מתוק

128

112

79

94

פירה תפוח אדמה

תפוח אדמה אפוי שמנת חמוצה

צ'יפס

סלט ירוק

סלט קולסלואו ויטנאמי

סלט קיסר

סלט עגבניות "מוטי"

19

16

19

17

19

22

24

אנו מציעים נתחים מבקר ישראלי טרי ומובחר. הנתחים מטופלים ומיושנים בשיטת ”Dry Aging“, במקררי הבשר שלנו.
אנו מציעים מדי יום רק את הנתחים שהגיעו לדרגת יישון אופטימאלית. ניתן להזמין מראש נתחים מיוחדים.

סינטה
מנהטן, טופלויין, לונג איילנד, קנזס

סינטה על עצם
ניו יורק, דלמוניקו, קנזס

סינטה ופילה על עצם
טיבון, פורטרהאוס

פילה  
BQ ,הדסון קאט, שאטו

אנטרקוט
קאובוי, ריבאיי, ריבסטייק

אנטרקוט על עצם
פריים ריב, טומהוק, 

סינטה 250/300 גרם

סינטה "מנהטן" 400 גרם

אנטרקוט 300 גרם

פילה 220 גרם 

122/148

195

164

162

בתפריט זה אנו משתמשים במצרכים מיוחדים נטולי גלוטן. המטבח שלנו, לעומת זאת, אינו חופשי מגלוטן.
אנו מקפידים הקפדה יתרה בטיפול בחומרי הגלם, כלי הבישול והטיגון, כמו גם ניקיון סביבת העבודה. נשמח לספק מידע מפורט יותר על פי בקשה.

תוספת לבחירה:
סלט ירוק / סלט קולסלואו / צ'יפס / תפוח אדמה אפוי / פירה

Beef Skewer Mushrooms, White Wine and Gramulata * 

Grilled Salmon sweet hot Mustard Glaze *

Caesar Salad & Grilled Chicken Parmesan

Grilled Chicken Breast *

Chicken Thigh Provencal with Roasted Tomatoes *

94

85

58

65

75

Caesar Salad

Green Salad

"Moti" Tomatoes Salad

Vietnamese Coleslaw

Baked Potato with sour cream 

Mashed Potatoes

19

15

21

17

15

18

Hudson ages its premium Israeli beef under optimal conditions.
Each day we shall offer you only the cuts that have reached their prime stage.

Special cuts can be ordered in advance.
The Aged Beefs Served with a Side Dish.

Sirloin 250/300 gr. 

Sirloin “Manhattan” 400 gr. 

Entrecote 300 gr. 

Beef Fillet 220 gr.

121/144

185

166

164

In this special menu for the gluten intolerant we use only gluten free certified ingrediants; Our kitchen, however is not gluten free 
and we cannot gurantee 100% gluten free food. We spare no effort in keeping the working enviroment gluten free by using seperate 
cooking utensils and cookware. We will be happy to provide you with additional information at your request. 

Carpaccio of Beef Olive Oil, Soy, Yuzu and Parmesan

Crusted Entrecote with Herbs

Shrimps in Garlic Butter Parsley and White wine  

Chopped Vegetable Salad  with Tahini

Caesar salad Parmesan

Green Salad Almonds and Goat Cheese 

Bread and Butter

51

48

25/49

54

45

54
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Slider Burger 150 gr.

Hudson Burger 200 gr.

Butcher's Premium select Burger 250 gr. 

"Philly" Cheese Steak Sandwich Gouda Cheese with 
fried Chili Onions

54

62

77

69

TOPPINGS
Cheddar - 11 � Gauda - 10 � Entrecote - 11 � Bacon - 11
Fried Egg - 7 � Jalapeno - 6 � Fried Chili Onions - 6

Served With a Side DishServed With Bread and Butter

Served With a Side Dish *

Sirloin 
Long Island

Bone-in Sirloin
New York, Delmonico

Bone-in Fillet&Sirloin
T-Bone, Porterhouse

Fillet
Hudson Cut, 
Chateaubriand

Entrecote
Ribeye

Bone-in Entrecote
Prime Rib, Tomahawk


